
豊富な農林水産物と食材を活かした多様な発酵食品が多く
存在する東海エリア。
名古屋観光ホテル 名誉総料理長の森 繁夫氏はじめ多くの
料理人が奏でるこの日限りのタイアップメニューをご提供
します！ 心よりお待ちしております。

石川屋／市野園芸／泉万醸造／
ウェルハート（ウェルハート農園）／
えがおファームビレッジ／
小栗ピッグファーム／
尾張製粉／キッコウトミ／
総本家田中屋／ダイニチ食品／

中埜酒造／半田酒造組合／マル伊商店

愛和物産／
鬼崎漁業協同組合／
立石海苔店／
海産物とこ丸／
カレット洋菓子店／
キング砥石／
Green Space ／
クレアル／
イナパック／
澤田酒造／
名古屋コーチン生産農場 
たまごの里農園／
丸鳥鶏卵／
BrownBunny ／
宝友シール／
まるは知多／
ヤマキイカイ

VIP
ラ
ウ
ン
ジ

伊藤商店／
中定商店／
ルナール

小沼水産／
北三陸ファクトリー／
木の屋石巻水産／
元正榮北日本水産／コタニ／
スリーランドシーフーズ／鮮冷／
高木商店／ディメール／
富士國物産／マルケン菊地商店

マルトシ吉野商店

トヨチーニ／
ドリームファーマーズ JAPAN

キヨトク／サンコー／

D.R.S. オフィス／
西福製茶／野上養鶏場／
博水／原野製茶本舗／
平尾水産／紅乙女酒造／
マサエイ水産加工／
ミツワ醤油／ヤギシタハム／
よかろう

KIYOKA ／
雄昇水産／
若杉商店

グリーンハ～モニー／
農業生産法人華やぎ観光農園

北村そば製粉／
そばの坂本

アグメント／
OYSTER 和音

大糖産業／
パックタケヤマ／
ヨシダコーポレーション

純八商店／
水谷蒟蒻店／
ワールドウイング

こだわりのトマトとメロン作り谷口／
LIBAL 伊勢

岡畑農園／
勝僖梅／
筋本農園／
プラム食品／
吉村秀雄商店

IM／
愛楽農園はいぼーなす／
あかりい菜／
カネタ水産／
西尾製粉

出雲市
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福田工務店
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クリーンアド
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サービス

レジ王

セントマ
ティック

藤本商会
本店

エクスト
リンク

長谷川
化学工業

シェアフル

芝浦
自販機

添

九重化成

サンデン・
リテール
システム

JTG

大倉

アヅミ産業

ユニバーサル
エージェント

Star Board

ブレイン

寺西商事

東海経営
コンサル
ティング

ジューシー

ライフアベイル

島手そうめん販売

長崎五島うどん

永野

器

ルコラ

新栄丸

桃太郎海苔

東長崎
商工会

博多久松

西日本食品工業

ENGLOBAL

幸之茶屋

三英商会／
ポニー製菓／
きくや

布袋食糧／
布袋食糧販売

二宮

正氣屋製菓／
安井

アドテック

マルハチ
村松

岩田屋
フード

Pizza Master

津島
商工会議所

西尾商工会議所

名古屋銀行
セレクション

海外輸出相談コーナー

岩手県産

Umai Japan

復興水産加工業
販路回復促進センター

タカノブ食品

釣八

あいち知多
農業協同組合

さくら
FOODS

サリラヤ

伊勢小俣町商工会
東員町商工会

MDK

武豊町
商工会

サカツ
コーポ
レーション

丸越

舟形マッシュルーム

スプレッド

大成

東海農政局 日本貿易振興機構
（ジェトロ）

関西・食・輸出
推進事業協同組合

国立研究開発法人
農研機構

東海国立
大学機構
岐阜大学

中部大学

高知県立大学
健康栄養学部
食品科学研究室

名城大学
応用微生物学
研究室

国立大学法人
三重大学 
生物資源学研究科

静岡大学
発酵と
サステナブルな
地域社会研究所／
丸徳商事／
フジヤマハンターズビール

アルファ

まるや八丁味噌

フードスタッフ

パタゴニア 
プロビジョンズ

精華町商工会

やすらぎ
グループ

ワールド
リンクス

フジナチュラル
フーズ

愛知県
農業水産局農政部
食育消費流通課

クラッチコーヒー・
エバシス

うちの
ぶどう

黒川産業

山崎製パン／
タニコー／
アペックス エフシー

プレミア

本家白川けいちゃん

日本台湾まぜそば
協会

嶋本食品

アイリスフーズ

ホラシン

そらみつ

ナカガワ

いとふ
リトル・ベリーズ

伯方塩業

大和ハウス工業

NVデバイス

丸米製菓

松橋屋

三十三

梅樹園

村上酒店

わかやま、
ええわいしょ
プロジェクト
（和歌山放送）

宮坂醸造

赤マルソウ

大東食研

糀屋吉右衛門

松井酒造

フィラディス

合同酒精

農事組合法人
滋賀第五営農組合

マルヤマ食品

農村エナジー

三州三河みりん
角谷文治郎商店

白ネギ専門
光商店

浅野食品

大志プラン

マジックパール

印南食品

赤穂あらなみ塩

やぶパートナーズ

中部日本コーヒー
商工組合

風呂セントラル木材
食品部 丸繫三明物産

フンドーキン醬油

フリーデン

土筆屋

菱和園プレイアーデン

ヤマシン醸造

半田商工会議所

チタカ・インター
ナショナル・フーズ

丸和油脂

愛翔

全日本司厨士協会

みんなの食
プロジェクト

牧野商店

節辰商店

プロダスト

ヤマサン食品工業

オブジィー

大韓貿易
投資振興

発酵展示
コーナー

阿久比町
商工会

あいち産業科学
技術総合センター
食品工業技術センター

ブレイン

常滑
商工会議所

イラコ
ファーム

ホンダ
ロジコム

二軒茶屋

自然応用科学

オーシャン・フーズ金沢

デリカ食品工業

スマート・
ソリューション・
テクノロジー

築地蟹商

NATURE FARM

金印物産

コクヨー／
茶三代一

日本飲食団体連合会

大野屋（大寿）／信濃屋食品／
日本百貨店／自然食品 F＆F
（エフアンドエフシステム）／
こしき屋（ベストフード）

丸和信和建設

中小企業基盤整備機構 中部本部

シーヴイテック

愛知県環境局資源循環推進課
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45席 FOOD STYLE セミナー

VIP・
プレス
ラウンジ

発酵カレッジ
セミナー

商談会会場
（事前アポイント制）

セミナー会場

セミナー会場

休憩&
テレワークスペース

セミナー会場

受付 カタログ展示コーナー

展示会ご案内カウンター

先着QUOカード
プレゼント場所

※無くなり次第終了になります

キッチンカー

いいとも・あいちストリート

丸十食品

丸一精肉

七福醸造

東海罐詰

羅漢果工房

サン食品

エム・
アイ・ケー／
クボタ／大和精工／
鈴茂器工／
オーディオテクニカ

愛知
「発酵食文化」
振興協議会

D-９

E-51

愛光園／アグリコ／アグリユナイテッド／
飯田農園／いいとも・あいちストリート／
＃imolabo／大橋農園／
木を食べるお菓子 ニワトリトヤギト／
元氣のお裾分け box。／後藤サボテン／
コパンサボテン園／戸田理平商店／
豊橋温室園芸農業協同組合／仁枝農園／
萬秀フルーツ／ムラカミトマトファーム／
らでぃっしゅ屋

いいとも・あいちストリート
愛知県農業水産局農政部食育消費流通課

名古屋銀行セレクション

温暖な気候と豊かな水資源に恵まれた全国
有数の農業県。全国トップシェアを占める農
林水産物を知っていただくため「いいとも・
あいちストリート」を設けました。

古くから商業の中心地として栄え、多様な食
文化が発展した愛知・名古屋。新鮮な食材と
伝統的な調理法を駆使した料理を通じて、地
域の特色と豊かな食文化を感じていただける
よう魅力あふれる商材を数多くご紹介いたし
ます。

「常滑らしさ」～伝統と新たな食の出会い～
常滑商工会議所

常滑市は知多半島の西海岸に位置し、中世
から現在まで生産が続く代表的な「やきも
の」の産地です。常滑焼、地酒、地元で愛さ
れるスイーツなど食品・商品が勢揃いしてお
ります。

「うまい」の宝庫 知多半島 食の逸品エリア
半田商工会議所

創意工夫に富む作り手や食文化が育まれて
きた知多半島は食の宝庫。鮮度バツグンの
魚介類、肉汁あふれるブランド肉、色とりど
りな旬の青果、滋味深い酒や調味料。多彩な
「うまい」に満ちています。

四方を海に囲まれ古くから諸外国と交わり
のあった「九州」。豊富な水産資源や南国の
風土が産み出す個性豊かな商材が勢揃いし
ます。

北海道は自然に育まれた質の良い特産物・
名産品の存在があります。広大な大地と海か
ら生まれた北の魅力ある食品を集めたエリ
アを設けます。

九州逸品物語

北海道逸品物語

あいちサーキュラーエコノミー推進ＰＴ取組紹介
愛知県環境局資源循環推進課

産官学連携のチーム（ＰＴ）にて進めている取
組の中で地域のオリジナリティあふれるバイ
オマス複合プラスチック製品の開発と利用促
進等、食に関わる取組について紹介します。

海外輸出相談コーナー
農林水産省 東海農政局 経営・事業支援部 輸出促進課

（独）日本貿易振興機構（ジェトロ）名古屋貿易情報センター

輸出のための施設整備、認証等の取得に関す
る支援事業のほか、輸出相手先国の複雑な諸
規制や現地の食品トレンド、ニーズ等について
の情報を備え、輸出を目指す事業者の皆様の
サポートを行っております。

酒と食の楽しさで世の中を明るくします！ 
（株）サカツコーポレーション

酒類輸入の専門知識と物流ネットワークを提
供し、高品質で豊富な商品を迅速かつ確実に
届けるため、徹底した品質管理と顧客ニーズ
に応じた柔軟な対応を重視しています。

愛知の「発酵食文化」の魅力を発信します！
愛知「発酵食文化」振興協議会

古くから多種類の発酵調味料や発酵食品を
使った料理を通じて、特徴ある食文化を味わう
ことができる愛知県。世界から多くの人を呼び
込むことを目指し「発酵食文化」の魅力を国
内外へ発信します。

同時開催展

はじめて輸出に取り組む企業様に対して個別
カウンセリングを行い、各企業様に適した支
援策を提案する「新規輸出1万者支援プログラ
ム」を行っております。（輸出経験ありでも支
援対象）

10：00～17：00
（最終日は16：00まで）

Aichi Sky Expo（愛知県国際展示場） 会  場

2024年 10月23日  24日水 木会  期

会場案内図

展示ホールD

外食・中食・小売業界の垣根を超えた商談展示会

FOOD STYLE Chubu実行委員会主　催

後　援

最新情報は公式ホームページ・各種SNSで随時更新!

東海農政局／中部経済産業局／愛知県／岐阜県／静岡県／長野県／石川県／富山県／三重県／新潟県／常滑市／（一社）中部経済連合会／日本
商工会議所／愛知県商工会議所連合会／岐阜県商工会議所連合会／（一社）静岡県商工会議所連合会／（一社）長野県商工会議所連合会／石川県商工会議所
連合会／富山県商工会議所連合会／三重県商工会議所連合会／（一社）新潟県商工会議所連合会／全国商工会連合会／愛知県商工会連合会／岐阜県商工会
連合会／静岡県商工会連合会／長野県商工会連合会／福井県商工会連合会／石川県商工会連合会／富山県商工会連合会／三重県商工会連合会／新潟県
商工会連合会／全国水産加工業協同組合連合会／全国中小企業団体中央会／日本貿易振興機構（ジェトロ）名古屋貿易情報センター／（独）中小企業基盤整備
機構 中部本部／（一社）全日本・食学会／（一社）日本飲食団体連合会／（一社）日本百貨店協会／製粉協会／（一社）日本惣菜協会／（一社）日本洋菓子協会連合会
／（一社）日本厨房工業会／（一社）日本パン工業会／（一社）日本弁当サービス協会／（公社）日本給食サービス協会／（一社）日本ジビエ振興協会／（一社）日本
外食品流通協会／（一社）日本フードビジネス国際化協会／（一社）レストランテック協会／（一社）大日本水産会／（一社）日本物流システム機器協会／（一社）日本
運搬車両機器協会／（一社）日本3PL協会／日本マーガリン工業会／（一社）日本回転寿司協会／（公社）日本全職業調理士協会／（一社）Miyabi Partners／
NPO法人 繁盛店への道／NPO法人 居酒屋甲子園／（一社）とこなめ観光協会

［メニュー］ 2品
蒲郡で水揚げされた魚介とみかわネーゼ 
三河オインク豚のコンフィ
１１：００／１３：００　　限定100食／1回

東海地方本部会長
名古屋観光ホテル 名誉総料理長

森 繁夫氏

東海初開催！地産メニュー
（一社）全日本司厨士協会　東海地方本部×三河食文化

Supported by レストランテック協会

見どころ／特別企画

セミナーケジュール・無料バス時刻表は
裏面へ

外食業界の経営課題をDXで解決するための専門展示会を初開催いた
します。「店舗」「オフィス」「厨房」のそれぞれの現場に向けた提案商材
をご用意してお待ちしております。経営者・購買・営業・広報の皆さまを
はじめ、総務・人事などバックオフィスの皆さまもぜひご来場ください。

※発酵食品ワールドの対象ブースは公式ホームページの出展者
　一覧でご確認いただけます。

日本食に大きな影響を与えてきた発酵食品。歴史的に発酵食文化の豊
かな地域である愛知県で「発酵食品ワールド」を初開催いたします！
バラエティーに富んだ発酵・醸造食品から大学や研究機関による新た
な商品・技術の発表もいたします。

同時開催展
Supported by レストランテック協会

食団連カンファレンス in 愛知特別企画

中部日本コーヒー商工組合

台湾まぜそば監修相談コーナー
（一社）日本台湾まぜそば協会

「省スペース」「低コスト」「高効率」
ベーカリーシステム提案！

1947年設立。愛知・岐阜・三重・静岡・石
川・富山県のコーヒー焙煎業者が加盟。各社
のレギュラーコーヒー、コーヒー検定事業や
品質管理、SDGsへの取り組みなどをご紹
介。

様々な業態でベーカリー機器導入による他
店との差別化を図りたい方、パン業界の抱え
る人件費、食品ロスの改善を望まれる方はぜ
ひ冷凍生地を活用した焼き立てパンをご賞
味、ご体験ください！

麺屋はなび高畑本店発祥の台湾まぜそば。その素晴らしさを広め、
出店サポート、情報共有のコミュニティ活動、協会監修商品の試食も
あり、台湾まぜそばならお任せください。

同時開催展

｢新商品コレクション｣
参加企業

の出展者名オレンジ ブース色の見分け

製パン・製菓取扱業界用商材パ菓

宿泊・観光業界用商材宿観

発酵食品取扱業界用商材発酵

ラーメン業界用商材ラ

食品製造業用商材製

惣菜・弁当・給食・宅配用商材中

外食・飲食・ホテル用商材外

百貨店・スーパーマーケット・
ECなど小売店用商材小

出展者の社名板で主な提案内容をご確認いただけます

●○●○●○ 株式会社
○○県

00-00
ラ

製小中

パ菓 宿観 発酵

外

小間番号から
下記の図で
ブースの位置を
お探しください

社名、カテゴリー
より検索し、
小間番号を確認

二次元コードを
読み取り、
出展者一覧ページへ
アクセス

無料Wi-Fiサービス
SSID：Aichi_Sky_Expo_Free
無料Wi-Fiサービス

館内全域にて公衆Wi-Fi（無料）をご利用いただけます。
※ご利用には簡単な登録が必要です。1回の接続で2時間まで、1日最大5回までご利用いただけます。

出展者検索について
出
展
者
検
索
サ
イ
ト

SNSFOOD STYLE

外食経営DX EXPO

屋外 フィリップモリスジャパン

屋外

トイレ 休憩所電源多目的トイレ 飲食エリア

飲食エリア

喫煙エリア

B-24 D-9

A-10
C-11

A-23

D-50

E-49

G-53

A-49

A-35

D-2

G-6

凡　例



FOOD STYLE セミナー

セミナー

「100年先に残したい食」登壇者紹介

セミナーの講演内容・講師プロフィールの詳細は、公式ホームページをご覧ください！

10月23日水

貿易に役立つお得なEPA　
価格競争力の向上による
販路拡大のチャンス

10：45～11：15

名古屋税関
業務部 首席原産地調査官
井島 淳氏

発酵食文化×ツーリズム×インバウンド
10：10～11：30

愛知「発酵食文化」振興協議会
会長／愛知県知事 
大村 秀章氏

名城大学
情報センター長
農学部教授

協議会設立について
お話をしていただきます。

加藤 雅士氏

（同）ガストロノミー
ツーリズム研究所 
CEO
杉山 尚美氏

アルファフードスタッフ（株）
代表取締役社長
浅井 紀洋氏

理事長

日本フードスタディーズ
カレッジ

田中 愛子氏
訪日客へのマーケティングが
海外販路の鍵

11：35～12：20

（株）アグリグローバルデザイン
代表取締役社長
西川 太郎氏

愛知のテロワール

食を提供する様々な立場で考える
       “100年先に残したい食”

12：40～13：25

日本料理 一灯　
店主
長田 勇久氏

のだみそ（株）
4代目
野田 好成氏

お店の魅力を最大限に引き出すチームワークと接客術
S1サーバーグランプリ プレゼンツ

11：50～12：35

FBO公認唎酒師
2022Miss SAKE愛知
審査員特別賞
小島 その美氏

（株）グッチーズ
代表取締役
小森 直氏

わかりやすい外食社長学
NPO法人 居酒屋甲子園 プレゼンツ

14：00～14：45

（株）nadeshico
代表取締役
細川 雄也氏

不可能であった惣菜製造の機械化を世界初
で実現、小売ー中食製造の人手不足解消

（一社）日本惣菜協会 プレゼンツ

12：55～13：40

（一社）日本惣菜協会
AI・ロボット推進イノベーション担当　
フェロー
荻野 武氏

エシカルなお菓子とは13：45～14：30

（株）角谷文治郎商店
三角 祐亮氏

未来の「カラダ」を創る食や飲料の可能性14：50～15：35

（株）信濃屋食品
営業本部 
商品部部長
岩崎 忠之氏

（株）信濃屋食品
営業本部 
商品部部長
岩崎 忠之氏

マルタ食品（株）
事業統括 
代表取締役
鈴木 匡氏

坂金製菓（株）
代表取締役社長
葛島 幹也氏

日東醸造（株） 
代表取締役社長
蜷川 洋一氏

流通業界から日本の食を変えていく　15：55～16：40

（資）八丁味噌
企画室 兼 品質管理部
部長
野村 健治氏

（有）ボディファクトリー
コンフォートフード研究所
所長
名倉 裕一朗氏

食を通じた顧客基盤づくり
15：05～15：50

（株）三越伊勢丹
定期宅配営業部（ISETAN DOOR） 
営業部長
林 真嗣氏

10月24日木

スペシャルゲスト

パネリスト

パネリスト

パネリスト

ファシリテーター

ファシリテーター

アルファフードスタッフ（株）
代表取締役社長
浅井 紀洋氏

ファシリテーター
アルファフードスタッフ（株）
代表取締役社長
浅井 紀洋氏

ファシリテーター
アルファフードスタッフ（株）
代表取締役社長
浅井 紀洋氏

ファシリテーター

+Kombucha
代表
菊池 陽介氏

Hirovanna
代表
廣澤 浩平氏

コーノコーラ
代表
河野 大地氏

パタゴニア・インター
ナショナル・インク
日本支社パタゴニア
プロビジョンズ ディレクター
近藤 勝宏氏

各回ごとにあらゆる業態の方にもご参加いただき、
“食”をつくる立場から提供・販売する立場で考えて
いきたい未来のためのトークセッションです。

愛知のテロワール
日本を代表する麹菌は、醤油、味噌、味醂など和食文化
を支える重要な発酵食品の原料です。
本トークセッションでは、愛知のトップランナー4社と料
理人が集結し、麹菌の魅力と未来への展望について語
り合います。

エシカルなお菓子とは
環境・社会に配慮した「エシカルなお菓子」が注目され
ています。国産素材、有機JAS認証、伝統的な製法な
ど、3社のエキスパートがそれぞれの取り組みを紹介し
ます。エシカルな未来を一緒に考えましょう。

未来の「カラダ」を創る食や飲料の可能性
本セミナーでは、食と健康の未来をテーマに、革新的な
飲料や食品を提供する3社の代表が集まり、
持続可能な食文化の継承や「未来のカラダ」の可能性に
ついてディスカッションします。
食の未来に興味のある方はぜひご参加ください。

流通業界から日本の食を変えていく
現場視察を通じた食材の課題解決、伝統文化を活用し
た商品開発、自然と調和した食品選び、
環境問題への取り組みについてお話します。流通業界の
専門家と共に、環境と資源を考えた持続可能な食の未
来を探ります。

※聴講は先着順です。座席に限りがございますのでお早めにご来場ください。　※講師・プログラム内容は、状況に応じて変更・中止になる場合がございます。　※セミナー会場入場時に、名刺を取得させていただく場合がございます。
※録音・写真・動画撮影は一切禁止とさせていただきます。　※セミナー講演企業より各種ご案内をお送りさせていただく場合がございます。

食団連カンファレンス in 愛知 発酵カレッジセミナー

千房（株）
代表取締役社長
中井 貫二氏

（株）萬野屋
代表取締役
萬野 和成氏

翔家フードサービス（株）
代表取締役
森田 佳代子氏

（株）ヒロフードサービス
代表取締役
井上 泰弘氏

ORA「大阪万博での戦い」

高品質×省人化の実現
飲食店の次世代キッチンの在り方

11：30～12：30

HAL YAMASHITA
オーナー 兼 エグゼクティブシェフ
山下 春幸氏

13：30～14：30

フクシマガリレイ（株）

  食団連理事パネル
「コロナ総括とこれからの飲食店の在り方」

11：00～12：00

Will stage（株）
代表取締役
高橋 英樹氏

（株）CLフォーラム
代表取締役
二之湯 武史氏

発酵機能性食品を開発したい企業さま必見！！ 
商業利用可能な2,800株の酵母コレクション

11：00～11：30

国立研究開発法人 
農研機構
上級研究員

高桑 直也氏

発酵機能性食品を開発したい企業さま必見！！ 
商業利用可能な2,800株の酵母コレクション

11：50～12：20
発酵飲料・食品で静岡を盛り上げる

11：00～11：30

国立研究開発法人 
農研機構
上級研究員

高桑 直也氏

清酒もろみのオンサイト計測の
ための光学技術

11：50～12：20

三重大学大学院
生物資源学研究科
助教

内藤 啓貴氏

三重大学大学院
生物資源学研究科
助教

内藤 啓貴氏

ワイルド醸造学 －野生酵母による
　地域ブランド酒の開発－

13：30～14：00

岐阜大学
応用生物科学部 応用生命科学課程 
食品生命科学コース　教授

中川 智行氏

発酵食品の機能性：
身近な素材から新しい素材への展開 

13：30～14：00

発酵食品の機能性：
身近な素材から新しい素材への展開 

12：40～13：10

高知県立大学
健康栄養学部
助教

竹本 和仁氏

高知県立大学
健康栄養学部
助教

竹本 和仁氏

清酒もろみのオンサイト計測の
ための光学技術

12：40～13：10

発酵飲料・食品で静岡を盛り上げる
14：20～14：50

静岡大学
人文社会科学部法学科
教授

横濱 竜也氏

福岡県内における発酵食品の
開発支援事例について

14：20～14：50

福岡県工業技術センター
生物食品研究所 
食品課

片山 真之氏

静岡大学
人文社会科学部法学科
教授

横濱 竜也氏愛知有名経営者×食団連「食による地域創生」

12：30～13：30

（株）ZETTON
代表取締役社長
鈴木 伸典氏

（株）バルニバービ
代表取締役会長
佐藤 裕久氏

（株）キープ・
ウィルダイニング
代表取締役
保志 真人氏

（一社）日本飲食団体連合会
執行理事
深見 浩一氏

（株）LAUGH GROUP
代表取締役
大坪 友樹氏

地方支部「地域を動かす飲食の在り方」

15：30～16：30

（株）ＡＪドリーム
クリエイト
本部
代表取締役
蓮川 昌実氏

（株）ブルーム
ダイニングサービス
代表取締役社長
杉村 明紀氏

（株）イートジョイ・
フードサービス
代表取締役
桜井 博教氏

  愛知元気経営者パネル（食団連愛知支部）
「愛知繁盛店サミット」

14：30～15：30

10月23日水 10月24日木 10月23日水 10月24日木

（一社）日本飲食団体連合会
執行理事
深見 浩一氏

モデレーター モデレーター

聴講無料／申込不要

※右記の時刻以外にも、運行しています。
詳しくは、とこなめ観光ナビHPのシャトルバス情報に掲
載の時刻表あるいは各発着場所にある時刻表にてご確認く
ださい。 
※スケジュールは変更になる場合があります。
※天候・交通状況により、遅延・変更となる場合があります。

JR岡崎駅と名鉄三河線豊田市駅へ
無料送迎バスを運行します。
※10月23日（水）のみの運行

お帰りの無料バスのご案内

全国で開催！ご出展・ご来場を心よりお待ちしております！入口の「展示会ご案内カウンター」へお越しください。

次回開催のご案内 ～ロゴが生まれ変わります～

出展申込受付中！入口の「展示会ご案内カウンター」へお越しください

WEBフォームでの
お問い合わせは

こちら

「TOKONAME魅力体験シャトルバス」運行ルート・各乗り場発車時間 

「CHIKUHOU 送迎バス」運行ルート・各乗り場発車時間 

乗降場所は両バスともにメインエントランス前のロータリーとなります

福岡
 2024年
11月13日（水）14日（木）

マリンメッセ福岡A館・B館

会期

会 場

大阪
 2024年
1月22日（水）23日（木）

インテックス大阪

会期

会 場

東京
202５年
9月25日（木）26日（金）

東京ビッグサイト 東ホール

会期

会 場

常滑駅
（西口バスロータリー）

Aichi Sky Expo
（愛知県国際展示場）

発車時間
やきもの散歩道
（陶磁器会館）

イオンモール常滑
（招き猫「お多福」前）

空港島ホテル群
（フォーポイントバイ
シェラトン前／東横イン裏）

空港連絡通路下
（コンフォートホテル横）

15：30
16：15
16：45
17：05
17：35

15：50
16：35
17：05
17：25
17：55

16：00
16：45
17：15

—
—

16：10
16：55
17：25
17：45
18：20

16：18
17：03
17：33
17：53
18：28

16：19
17：04
17：34
17：54
18：29

JR半田駅
東口

Aichi Sky Expo
（愛知県国際展示場）

発車時間
JR安城駅
南口

JR岡崎駅
西口

JR半田駅
東口

Aichi Sky Expo
（愛知県国際展示場）

発車時間
JR大坂駅
東口

名鉄
豊田市駅
東口

15：00 15：30 16：30 17：10 15：00 15：30 16：00 17：00

出展社募集中!

※2024年10月23日（水）・24日（木）ともに　

10月23日水

新しいロゴに生まれ変わります！

フロントガラスに「無料バス」の
文字が掲出されます

■JR岡崎駅ルート ■名鉄三河線 豊田市駅ルート

とこなめ観光ナビHP

同時開催展

中部開催

会  場

2025年 10月29日  30日水 木

Aichi Sky Expo（愛知県国際展示場） 
会  期

発酵食品ワールド／外食経営DX EXPO


